
Das Istanbul-Kochbuch 
Gabi Kopp

Bouillon
William Ledeuil

Pasta etwas anders
William Ledeuil

Im Schmelztiegel Istanbul treffen un-
terschiedlichste kulinarische Tradi-
tionen des ehemaligen Osmanischen 
Reichs aufeinander. Diesen verdankt 
die türkische Küche ihren besonderen 
Reichtum. Gabi Kopp hat Hausfrauen, 
Straßenhändler und Köche besucht und 
nach ihren besten Rezepten gefragt. 
Köstliches vom Bosporus! emotion 

176 Seiten, 17 x 23,5 cm 
€ [D] 20,00 | € [A] 20,60 
ISBN 978-3-941787-10-0

Der Pariser Sternekoch Ledeuil, stellt uns
einfache Grundbouillons, aufwändigere 
Essenzen sowie weitere 65 spannende 
Bouillon-Gerichte vor – von simpel bis 
exquisit. Eine Pracht sind die zahlreichen 
ganzseitigen Farbfotos, die die schlichte Ele-
ganz der Rezepte aufnehmen. ekz

224 Seiten, 19 x 25,4 cm 
€ [D] 24,00 | € [A] 24,70 
ISBN 978-3-941787-95-7

Pasta eine der beliebtesten Speisen der 
westlichen und asiatischen Küche. Ba-
sierend auf 14 Grundrezepten kreiert 
Ledeuil ikonische Gerichte, die in wun-
derschönen Fotos abgebildet sind.
Die Bibel für Amateure! marie france 

224 Seiten, 19 x 25,4 cm 
€ [D] 24,00 | € [A] 24,70 
ISBN 978-3-946593-29-4

Das persische Kochbuch
Gabi Kopp

Das Mexiko-Kochbuch
Rosita García | Tina Kraus

Auf ihren Reisen von Isfahan über 
Schiras nach Teheran hat Gabi Kopp 
sich in die Kunst der persischen Küche 
einweisen lassen. Köche, Bäcker, Grill-
meister, Hausfrauen und Straßenhänd-
ler ... alle haben ihr ihre besten Rezepte 
verraten. Spannende Lebensgeschichten 
und wunderbare Rezepte machen bereits 
beim Blättern Appetit. essen & trinken

160 Seiten, 17 x 23,5 cm 
€ [D] 20,00 | € [A] 20,60 
ISBN 978-3-942787-04-8

Knapp 100 Originalrezepte aus dem 
Land der Azteken: Die begeisterte Kö-
chin Rosita García aus Guadalajara hat 
nicht nur authentische Familienrezepte 
zusammengetragen, sondern auch viele 
Infos rund um das Leben und Essen in 
Mexiko. Die Illustratorin Tina Kraus hat 
sich von Frida Kahlo inspirieren lassen 
und wunderschöne kraftvolle Bilder ge-
schaffen. Ein Muss für Mexiko Fans, ein Ge-
nuss für Augen und Gaumen! Buchgourmet

160 Seiten, 17 x 23,5 cm 
€ [D] 20,00 | € [A] 20,60 
ISBN 978-3-942787-38-3

Kochbücher

Im Haus der schönen Bücher

Dreimal täglich – Speisen für Körper, Geist und Seele
Marilou & Alexandre Champagne

Das Kochbuch der kanadischen Bloggerin
und Sängerin Marilou verbindet in sei-
nen Rezepten Essen mit Genuss und 
Kochen mit Freude. Die Grundidee ist, 
vor allem einfache, aber ausgewogene 
Rezepte für Körper, Geist und Seele an-
zubieten. 300.000 Exemplare allein in Kana-
da verkauft.

256 Seiten, 20,2 x 26 cm 
€ [D] 24,00 | € [A] 24,70 
ISBN 978-3-946593-62-1

Straßburger Straße 11   |  10405 Berlin
030 - 47 37 47 90   |  www.jacobystuart.de

Kooperationspartner im Jubiläumsjahr

BELLA CIAO-Fahrräder 
Handgefertigte Designklassiker. 
Alltagstaugliche Räder mit der Präzision von Sportwerkzeugen.

www.bellaciao.de

�
� �

��
� �

� � � � �� � � � � �  �  � � ����

10 JA H RE



Das Thai-Kochbuch
C. F. Toperngpong | Gisela Goppel

Das Korea-Kochbuch
S. Jung | Y. Kim | M. Kou | T. Kraus

Das Japan-Kochbuch 
Kenichi Kusano | Tian Tang

Der Autor stellt uns nicht nur ausge-
suchte Familienrezepte vor, sondern 
weist uns auch in thailändische Tisch-
sitten ein und erzählt uns amüsante 
Anekdoten aus dem väterlichen Restau-
rant. Die wunderschönen exotischen 
Bilder der Thailandkennerin Gisela 
Goppel regen den Appetit nicht nur an, 
sie lassen die Augen bereits schmausen. 
Hübsch illustriert. Brigitte

144 Seiten, 17 x 23,5 cm 
€ [D] 20,00 | € [A] 20,60 
ISBN 978-3-941087-47-7

In atmosphärischen Texten erzählen 
drei Koreanerinnen von der Küche ih-
rer Großmütter, von Straßenmärkten 
und frischen Gerichten. Ihre Rezepte 
eröffnen uns den Weg zu einer span-
nenden Küche, deren Geschmack man 
nicht mehr missen möchte. Tina Kraus 
hat dazu wunderschöne Bilder geschaf-
fen. Ein Kochbuch, das authentischer nicht 
sein könnte. Spiegel Online 

160 Seiten, 17 x 23,5 cm 
€ [D] 20,00 | € [A] 20,60 
ISBN 978-3-941787-43-8

In Japan kocht man fast nur mit frischen 
saisonalen Zutaten, mit viel Gemüse 
und Fisch. Kenichi Kusano hat erprobte 
Familienrezepte versammelt, und die 
verträumten Bilder von Tian Tang er-
gänzen das kulinarische Fest um einen 
Augenschmaus. Hübsch illustriert, weiht 
Das Japan-Kochbuch in die Geheimnisse 
der echten japanischen Küche ein. NZZ 

160 Seiten, 17 x 23,5 cm 
€ [D] 20,00 | € [A] 20,60 
ISBN 978-3-941787-61-2

La cucina verde 
Carlo Bernasconi | Larissa Bertonasco 

Cicchetti und andere italienische Kleinigkeiten
Lindy Wildsmith | Valentina Sforza

Auf seinem Streifzug durch den Garten 
stellt Carlo Bernasconi 18 Gemüse vor, 
mit denen in Italien gern gekocht wird, 
und erinnert sich dabei an die Küche sei-
ner Nonna und seiner Mamma. Larissa 
Bertonascos charmante Illustrationen 
machen Lust auf frische Zutaten. Der 
schönste Grund, endlich Vegetarier zu wer-
den. Jan Weiler, SZ-Magazin

192 Seiten, 17 x 23,5 cm 
€ [D] 20,00 | € [A] 20,60 
ISBN 978-3-941087-79-8

Cicchetti sind in Venedig, was in Spani-
en die Tapas sind: kleine Häppchen, die 
man zum Wein oder Aperitivo zu sich 
nimmt. Schier überwältigend ist ihre 
Vielfalt. Dieses Buch wird viele überraschen, 
die meinen, die italienische Küche sei sattsam 
bekannt. Und es beeindruckt mit vielen wun-
derschönen Fotos. Valentinas-Kochbuch.de

256 Seiten, 19 x 24,6 cm 
€ [D] 24,00 | € [A] 24,70 
ISBN 978-3-942787-50-5

Reis
F. Anton | C. Brua | R. Haughton

Die moderne jüdische Küche
Leah Koenig

A. Wong – Das Kochbuch
Andrew Wong

Der Sternekoch Frédéric Anton und die 
Pâtissière Christelle Brua beglücken uns 
mit 100 leicht nachzukochenden Reis-Re-
zepten. Je ein Kapitel des Buches ist Sup-
pen, Salaten, Risottos, Paellas, Pilaws, 
Wokgerichten, asiatischen Reisgerichten 
und Desserts gewidmet. Ein Feinschme-
cker-Reiskochbuch, das durch die beste-
chenden Fotografien einem optischen 
Kunstwerk gleicht. Ein elegantes Kochbuch, 
fast schon ein Kunstwerk mit verlockenden 
Rezepten. Helga Gartner, Der Standard

288 Seiten, 19 x 25,4 cm 
€ [D] 24,00 | € [A] 24,70 
ISBN 978-3-941787-49-2

Die Autorität der modernen jüdischen 
Küche der USA hat über 150 köstliche Re-
zepte zusammengestellt und gibt einen 
Überblick über die faszinierende kulina-
rische Geschichte der Juden verschiede-
ner Herkunft, ihre Feste und Essgewohn-
heiten. Mit stimmungsvollen Fotos und 
elegantem Layout. Fans von Ottolenghis 
Jerusalem werden Leah Koenigs Buch sehr zu 
schätzen wissen. Publishers Weekly

320 Seiten, 19 x 26 cm 
€ [D] 24,00 | € [A] 24,70 
ISBN 978-3-942787-75-8

Andrew Wong eröffnete nach einer 
Ausbildung zum Koch sein eigenes Res-
taurant, das A. Wong – mehrfach ausge-
zeichnet als bestes chinesisches Restau-
rant Englands. Er nimmt uns mit auf eine 
kulinarische Reise durch China. Ein Ein 
horizonterweiterndes Kochbuch für Fans der 
chinesischen Küche. Sabine Cikic, Valentin-
as-Kochbuch.de 

240 Seiten,19,5 x 25 cm 
€ [D] 24,00 |€ [A] 24,70 
ISBN 978-3-946593-18-8

La grande cucina vegetariana 
Myriam Lang | Larissa Bertonasco

Vegetarische Menüs mit einer abwechs-
lungsreichen und aufeinander abge-
stimmten Speisenfolge zusammenzustel-
len ist eine Kunst. Carlo Bernasconi hat 
ebensolche Menüs kreiert: von jahres-
zeitlichen 3-Gänge- bis aufwändigeren 
6-Gänge-Menüs. Myriam Lang hat sie 
aufgeschrieben. Ein Genuss für Liebhaber  
der italienischen Küche und der kunst
vollen Illustrationen Larissa Bertonascos. 

160 Seiten, 17 x 23,5 cm, 
€ [D] 20,00 | € [A] 20,60 
ISBN 978-3-946593-48-5


